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ber die aktuellsten Zahlen, die das Natio-
U nale Qualitatszentrum fur Ernahrung in

Kita und Schule (NQZ) zur Preiskalkulation
flr die Mittagsmahlzeitin der Schulverpflegung
liefern kann, ist die Zeit bereits hinweggegangen.
Denn das NQZ berechnet flr eine Schule mit
Mischkiiche in Eigenbewirtschaftung bei 200
Mabhlzeiten pro Tag immer noch einen kalkulato-
rischen Preis von 5,56 Euro pro Mahlzeit. Zum
durchschnittlichen Verkaufspreis von 3,19 Euro
ergibt das eine Differenz von 2,37 Euro bezie-
hungsweise 43 Prozent (s. Grafik Seite 15). Die Per-
sonalkosten werden bei dieser Rechnung mit 2,96
Euro, die Wareneinstandskosten mit 1,22 Euro und
die Betriebskosten mit 0,51 Euro pro Mahlzeit
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angesetzt. Hinzu kommen 0,48 Euro Investitionskosten und 0,39
Euro Verwaltungskosten. Da die Betriebs- und Wareneinstandskos-
ten in den vergangenen Wochen und Monaten krisenbedingt gera-
dezu explodiert sind, ohne dass ein nahes Ende dieser Entwicklung
in Sicht ware, sollten die Verantwortlichen beim NQZ jetzt dringend
die Taschenrechner ziicken. SchlieRlich werden auch die Personal-
kosten mit der Mindestlohnerhéhungab Oktober noch einmal deut-
lich steigen — die Schere zwischen kalkulatorischem Preis und Ver-
kaufspreis pro Mahlzeit wird also noch weiter auseinandergehen.

Steigende Kosten bedrohen Qualitat

Das bereitet vor allem den Caterern in der Schulverpflegung grofe
Probleme, denn die Preise fiir ihre Angebote sind in der Regel lan-
gerfristig mit der Offentlichen Hand ausgehandelt und fixiert, kon-

nen daher nicht so einfach nachjustiert werden. Viele Anbieterwol-

len das angesichts der aktuellen Entwicklung allerdings nicht
langer hinnehmen. Sie fordern Nachverhandlungen und mehr Fle-
xibilitat von ihren &ffentlichen Auftraggebern, da ihre wirtschaft-
liche Existenz ebenso auf dem Spiel steht wie der Anspruch an eine
geschmackvolle und ausgewogene Schulverpflegung fiir Kinder
und Jugendliche. Die kdnne bei stagnierenden Preisen oft nicht
mehr gewahrleistet werden, heift es aus den Chefetagen der Cate-
rer. Dazu Wolfgang Finken, Bundesgeschaftsfiihrer des Party Ser-
vice Bundes Deutschland (PSB):,,Den Caterern fallt es zunehmend
sehrschwer, ihre Anspriiche an Qualitdt und betriebswirtschaftli-
che Notwendigkeiten in Einklang zu bringen.”

DGE-Standards in der Kritik

Vor dem Hintergrund der steigenden Kosten erweist
sich das Einhalten der Qualitatsstandards der Deut-
schen Gesellschaft fir Erndhrung (DGE) zunehmend
als Drahtseilakt fur die Anbieter von Schulverpfle-
gung. Wolfgang Finken vom PSB erlautert: ,Die
DGE-Standards haben ohne Frage ihre Daseinsbe-
rechtigung. Aber es ist ein Unterschied, sich einer-
seits theoretisch optimale Gerichte auszudenken und
andererseits am Kochtopf zu praktizieren.” Entspre-
chend suchten die Caterer handeringend nach Mit-
telwegen, einerseits den Aufwand vertretbar zu hal-
ten und trotzdem entsprechend der DGE-Standards
zu kochen, so Finken weiter.

Der bekannte Koch Stefan Marquard wird im Exklusiv-
interview mit unserer Redaktion (s. Seite 18) noch deut-
licher und kritisiert offen die mangelnde Flexibilitdt und

,DEN CATERERN FALLT ES ZUNEHMEND /7
SEHR SCHWER, IHRE ANSPRUCHE AN QUALI-
TAT UND BETRIEBSWIRTSCHAFTLICHE NOT- \
WENDIGKEITEN IN EINKLANG ZU BRINGEN.”
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